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CHURRASQUEIRAS A GÁS 

 

 
 

1. INSTALAÇÕES  

 
1.1 Instalação em gás GLP 

 

Sugerimos o uso do Regulador de pressão Cyclone RP 21 – R3/45 GLP – Record  na saída dos 

botijões. 

Junto a Churrasqueira, sugerimos o regulador da marca ALIANÇA, modelo 506/27 de Cor 

Azul. 

Se a mesma tubulação alimentar outros equipamentos como fogões, fornos, etc. Lembre se que 

o regulador indicado acima deve ser exclusivamente destinado a churrasqueira. 
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 Instale a churrasqueira conforme as instruções acima; 

  Verifique possíveis vazamentos; 

  Movimente um registro para a posição aberto; 

  Acenda os queimadores comandados pelo registro com o auxílio de um isqueiro do 

tipo “magic click”; 

  Verifique se todos os queimadores comandados pelo registro estão acesos;  

 Repita o mesmo procedimento com os demais registros, um a um. 

 

          1.2 Instalações em Gás Natural  

 

Para Instalação em gás NATURAL ou NAFTA, consulte a distribuidora local. 

Os Injetores e a tubulação da churrasqueira já estarão adaptados a estes tipos de combustível, 

quando solicitado pelo cliente. 

   
1.3 Elétrica e Mecânica  

 

A Churrasqueira a Gás Turmina é dotada de motor ¼ ou 1/3 de HP. Para a ligação da parte 

elétrica, a churrasqueira sai de fábrica com a voltagem 220V, salvo quando em solicitação do 

cliente a instalação para 110V, verifique a voltagem e compare a da rede local, em seguida 

conecte a tomada, certifique-se de que nada esta obstruindo o funcionamento do sistema de 

engrenagens e ligue o interruptor frontal. 

 

 

 

1.4 Reservatório de Água/ Tanque Interno 

 

Abasteça o reservatório com água até aproximadamente 05 cm altura. 

 

 

 2.  LIMPEZA E MANUTENÇÃO PERIÓDICA 

 
                  2.1 Gás 

 

Os queimadores estão em seu funcionamento correto quando, apresentam uma coloração rubra; 

não emitem ruído e a queima de gás se realiza sem o recolhimento da chama. As telas dos 

queimadores devem ser trocadas , quando as mesmas aparentar alguns sinais de ferrugem ou 

estiverem furadas e o queimador completo quando a pedra de cerâmica estiver quebrada ou 

trincada, assim você manterá a qualidade do fogo. 
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2.2 Mecânica 

 

Lubrificar o redutor a cada 6 meses com óleo SAE 90, o mesmo procedimento deverá ser feito 

nas engrenagens 2 vezes por mês. 

 

  Somente retire as tampas de proteção quando for executar serviços de 

manutenção, não utilize a churrasqueira sem as tampas. 

  Antes de efetuar a limpeza e verificação de sua churrasqueira, desligue o 

sistema giratório. 

 Nunca faça a manutenção da churrasqueira sem as devidas proteções. Este 

equipamento possui engrenagens, tome as devidas precauções ao manipular as mesmas. 

 

  Lembre-se que este equipamento opera com superfícies aquecidas. 

 

 

2.3 Parte Externa 

 

Manter limpo o aço inoxidável, para evitar uma possível oxidação devido ao contato com o 

calor e o sal. 

 

2.4 Reservatório de Agua / Tanque Interno 

Trocar a água do tanque interno diariamente. 

 

 

 
 

 
 

 

 

 


